Claudi’s Have

I 1800-tallet var der en stor have
pa det sted hvor Radhustorvet
ligger i dag.

Midt i haven byggede C.B Claudi
et hus i 1851. Det var en stor villa -
1 to etager, noget helt nyt og
usedvanlig i Lemvig.

Sa nar du sidder her og nyder din
frokost eller en kop kaffe, er det
med udsigt til ”’Claudi’s Have”.

Claudi var ikke en Hr. hvem-som-helst, han var en
meget initiativrig mand, der da det store engelske skib
”Vertumnus” forliste 1 1847, overtalte fiskerne til at
sejle ud til skibet for at prove at redde mandskabet. Det
var et frygteligt uvejr, og fiskerne matte keempe sig fra
stranden og gennem breendingen. Claudi tog selv med
den forste bad der sejlede ud og selvom merket faldt
pa, keempede de sig ud til det forliste skib.

Desverre lykkes det kun at redde nogle fa forkomne
semaend, men den dag tog Claudi en beslutning om at
der skulle opbygges et redningsvasen. Nu matte staten
hjelp til, sa han skrev et brev hvori han forklarede si-
tuationen og kom med gode ideer til hvordan et red-
ningsvasen kunne oprettes. Dette blev hans livsopgave
og i dag er Claudi husket som manden der stiftede det
danske redningsvaesen. Udover dette fik han "Medalje
for druknedes redning” for sin indsats ved
”Vertumnus” forlis.

Okologi i Claudis Have

I cafeen bestreeber vi os pé at finde og anvende sa
mange gkologiske produkter som muligt og stadig hol-
de et rimeligt prisniveau.

Derfor er storste-parten af ravarerne gkologiske inden-
for:

. Frugt og gront

. Mzazlkeprodukter

. Mel og kormnprodukter

Af ikke-gkologiske ravarer bruger vi ked, fisk, sand-
wich boller samt enkelte andre produkter.

Vi haber pa at alle far en positiv oplevelse af vores
cafe og vi er altid villige til at svare p& eventuelle
spergsmal vedr. mad og drikke.

God forngjelse.

Abningstider:
Mandag, Tirsdag, Torsdag og Fredag

10.30-17.00
Lerdag

10.00-13.30

Onsdag og Sendag
Lukket
www.claudishave.dk

Menukort

Claudis Have

Café og
okologiske
butik




Fra 10.30 til 15.00 serveres: Fra 10.30-16.30 serveres:

Sandwichboller: Andre lekKkerier:

11.  Dagens kage, sporg betjeningen Kr. 18,-
M. Salat, tzatziki og fersk roget laks
12.  ZAblekage med miisli og fledeskum  Kr. 22,-
M. Salat, kylling, bacon og karry
dressing 13. Hjemmebagt bolle, bagt med Kr. 18,-
okologisk stenkvarnet mel, med
M. Salat, brieost, lufttorret skinke og Kr. okologisk ost fra Thise
dressing af graesk yoghurt
Ostegratinerede okologiske nachos  Kr. 52,-
M. Salat, chorizo, flager af Thise . med salsa. Valg mellem hot & sweet
Vesterhavs ost og basilikumhummus
Is desserter:
Kolde retter:
15. 2 gkologiske pandekager med is og  Kr. 42,-
flodeskum
Pastasalat med pesto
af solterrede tomater, kalkunbryst 16.  ”Claudis special” 3 kugler Claudis is Kr. 36,-
og arstidens gront med frisk frugt

Pastasalat med pesto i . 3 kugler is med flodeskum, valg Kr. 36,-

af solterrede tomater og drstidens mellem vanilje, chokolade, jordbzr
gront sorbet, bailey og Claudis is

Claudis tunsalat med Thise salatost,

oliven, grent, olieeddike dressing
og bred Al vores is bliver produceret lokalt, af

”Staby ismejeri”, der kalder deres
Hyggetallerken med dagens ) produkt ”bondegérds is”

specialiteter, smor og bred
Isen produceres af gkologisk melk fra

deres egen koer og der er derfor ikke
Lune retter: ungdig transport og derved mindskes
CO2 udledningen.

Bondegérds is indeholder meget lidt Iuft.
Kun den nedvendige for at opna en
konsistens der gor at isen virker luftig,
men ikke sa meget at det gar ud over
smagen.

Grontsagstaerte med salat. Bagt med
stenkvernet mel fra Nyborggérd

Berne menu

I forhold til industriel produceret is,

_ _ vejer en kugle is fra Staby ca. 1,8 gange
10a. 3 Frikadeller med lun hjemmebagt s& meget, Du far derfor mere is

bolle og ekologiske grontsagsstave pr. kugle end normalt.

Holles gkologiske babygred.
Vealg mellem: Hirse ( fra 4 mdr.)

eller spelt (fra 6 mdr.) Kokkenet lukker for bestillinger

kl. 13.00 om lordagen.




